FEIERABEND

—mmem Crumble Cookies

Zutaten:

fir den Cookieteig (18 Cookies)
340 g weiche Butter

180 g brauner Zucker

160 g weiBer Zucker

3 TL Vanilleextrakt

Zubereitung:

Fir die Zubereitung dieser kostlichen Coo-
kies den Ofen zunachst auf 180 °C vorhei-
zen. Butter und Zucker in einer Schissel 3
Minuten lang cremig rthren, anschlieBend
Eier und Vanilleextrakt unterriihren. Mehl
und Backpulver hinzufigen und alles gut

520 g Mehl Sakpul revito " 9

3 TL Backpulver vermischen. angc J? : g schweren Teig

3E abmessen, zu gleichmaBigen Kugeln formen
ier

und auf ein Backblech legen - dabei immer
nur 3 Cookies pro Blech platzieren.

fir das Frosting

m 200 g Frischkase

m 80 g weiche Butter
m | TL Vanilleextrakt

m 230 g Puderzucker

Cinnamon Roll Variante:
m 3 TL weiche Butter

m [,5TL brauner Zucker

m ] TLZimt

Die Cookies bei 180 °C fir 10-12 Minuten
backen, bis sie leicht goldbraun sind, und
anschlieBend vollstandig abkiihlen lassen. Fur
das Frosting Butter und Frischkase glattriih-
ren, Puderzucker einsieben und unterriihren,
bis eine cremige Konsistenz entsteht. Das fer-
tige Frosting in eine Spritztute geben und
gleichmaBig auf die abgekihlten Cookies
auftragen. Fur die Birthday Cake Variante
das Frosting abschlieBend mit bunten Streu-
seln bestreuen. Flr die Cinnamon Roll Va-
riante: 3 TL weiche Butter, 1,5 TL braunen
Zucker und 1 TL Zimt gut vermischen und
gleichmaBig auf den Cookie streichen.
AnschlieBend das Frischkasefrosting
mit einer Spritzttlle dartber auf-
tragen.

Cinnamon Roll und Birthday
Cake: Crumble Cookies gibt es
in vielen Varianten und Farben.

Unser Grundrezept ist die ideale
Basis fur alle eure Cookie-
Kreationen!
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